


TOUS NOS PRODUITS CRÉATIFS
EFFILOCHÉ DE POULET

BACON DE VOLAILLE

PAIN BRASSERIE

PAIN AUTHENTIK ROND

3

4

5

6

Le choix de la practicité 

LA CRÉATIVITÉ CULINAIRE

À V TRE SERVICE

UNE SAVEUR INÉGALÉE : 
Des produits assaisonnés, cuits 
ou grillés à la flamme pour une 

satisfaction client garantie.

UN GAIN DE TEMPS 
INESTIMABLE : 

Moins de découpe, moins de 
préparation, plus d’efficacité.

UNE ADAPTABILITÉ À 
TOUTES VOS RECETTES : 
De la street food aux plats 

bistronomiques.

UNE MAÎTRISE DES COÛTS 
ET DES PERTES : 

Formats pratiques, adaptés 
aux besoins des professionnels.

La Cuisine des Artistes propose des produits spécialement conçus pour 
les restaurateurs exigeants, qui se distinguent par des produits hautement 

qualitatifs et authentiques, permettant une créativité culinaire sans limites.

SURGELÉ
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ÉFFILOCHÉ DE POULET EAN SACHET EAN COLIS PCB POIDS COLIS DDM COLIS / COUCHE COUCHES / PALETTE COLIS / PALETTE

EFFILOCHÉS DE POULET ÉPICÉ PREMIUM 1KG 3760051589028 3760051589035 10 10KG 12 mois 8 5 40

EFFILOCHÉS DE POULET ÉPICÉ 1KG 3760051588793 3760051588809 10 10KG 12 mois 8 5 40
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Découvrez notre sélection de viande de poulet effiloché déjà
assaisonné, idéale pour des préparations rapides, variées
et de qualité, répondant à toutes vos exigences culinaires.

SURGELÉ

LE MUST POUR UN EFFET « PULLED » AUTHENTIQUE
Idéal pour apporter une touche de raffinement à vos burgers, tacos, bowls et plats en sauce.

Effiloché déjà assaisonné.

Éffiloché de Poulet
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UNE ALTERNATIVE SAVOUREUSE ET LÉGÈRE
4 DÉCOUPES DIFFÉRENTES POUR S’ADAPTER À TOUS VOS BESOINS : EMIETTÉ, ALLUMETTE, LONG ET ROND

Idéal pour les burgers, sandwiches, salades et plats gourmands. 
LES +   Moins gras que le bacon traditionnel, tout en conservant un goût fumé irrésistible. 

Facile à cuire, croustillant ou tendre selon vos préférences. Nos bacon sont disponibles cuits ou déjà grillés.
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BACON DE VOLAILLE CUITS EAN SACHET EAN COLIS PCB POIDS COLIS DDM COLIS / COUCHE COUCHES / PALETTE COLIS / PALETTE

BACON DE VOLAILLE LONG CUIT 1KG 3760051585808 3760051585792 7 7KG 18 mois 8 5 40

BACON DE VOLAILLE ROND CUIT 1KG 3760051585785 3760051585778 7 7KG 18 mois 8 5 40

BACON DE VOLAILLE ALLUMETTES CUIT 1KG 3760051585761 3760051585754 10 10KG 18 mois 8 5 40

BACON DE VOLAILLE GRILLÉS

BACON DE VOLAILLE ÉMIÉTTÉ GRILLÉ 1KG 3760051589080 3760051589097 10 10KG 12 mois 8 5 40

BACON DE VOLAILLE LONG GRILLÉ 300g 3760051582814 3760051582821 20 6KG 18 mois 8 5 40

BACON DE VOLAILLE ROND GRILLÉ 300g 3760051582852 3760051582869 20 6KG 18 mois 8 5 40

BACON DE VOLAILLE ALLUMETTES GRILLÉ 300g 3760051582838 3760051582845 20 6KG 18 mois 8 5 40

Gagnez du temps en cuisine avec notre gamme de viande de volaille de qualité.
Pratiques et polyvalents, nos produits répondent à vos besoins pour 

des plats savoureux et des créations culinaires sublimées.

SURGELÉ

ROND LONG ALLUMETTE ÉMIETTÉ

Bacon de Volaille
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Gourmand

40g

Croûte dorée 
et croustillante

 Idéal pour la restauration 
à table ou snacking raffiné

Visuel haut 
de gamme

Cuit à la flamme

100g
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PAIN BRASSERIE EAN COLIS PCB POIDS COLIS DDM COLIS/COUCHE COUCHES/PALETTE COLIS / PALETTE

PAIN BRASSERIE CARRÉ 40G 3760051588717   140 5,6kg 12 mois 4 9 36

PAIN BRASSERIE LONG  100G 3760051588724   70 7kg 12 mois 4 6 24

Pain Brasserie
Parfait pour une brasserie ou snacking raffiné, ce pain est généreux 

et savoureux, avec une mie qui sublime chaque garniture.

SURGELÉ
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Idéal pour des sandwiches 
ou kebab gourmand

120g ou 200g

 Facile à garnir

Moelleux 
et résistant

cuit à la

f l a m m e

6

PAIN AUTHENTIK ROND EAN COLIS PCB POIDS COLIS DDM COLIS/COUCHE COUCHES/PALETTE COLIS / PALETTE

PAIN AUTHENTIK ROND 120G 3760051588731 65 7,8kg 12 mois 4 6 24

PAIN AUTHENTIK ROND 200G 3760051588748 45 9kg 12 mois 4 5 20

Pain Authentik Rond
Idéal pour burgers et sandwichs gourmands. Ce pain artisanal 

offre une texture moelleuse et une croûte légèrement dorée 
pour une expérience authentique.

SURGELÉ



 WWW.LACUISINEDESARTISTES.COM

Inelis 123 rue Guillaume Fouace 50000 Saint-Lô – 02 33 77 10 80 – info@inelis.fr

Associez performance, saveur et praticité 
pour sublimer chaque assiette.


